
Speisekarte



Herzlich willkommen im Dolce Vita!

Seit 1995 verwöhnen wir unsere Gäste mit hochwertiger italienischer Küche.  

Alle Produkte, die wir in unseren Gerichten verwenden, werden von uns sorgfältig  

aus gewählt. Dabei achten wir nicht nur auf höchste Qualität, sondern auch auf die  

Herkunft. Fleisch und Gemüse stammen soweit möglich von regionalen Lieferanten  

aus dem Umland. Typisch italienische Spezialitäten kaufen wir direkt in Italien ein.  

Lassen Sie sich von unserer abwechslungsreichen Karte inspirieren und genießen Sie  

feine italienische Speisen in stilvollem Ambiente!  

Einen guten Appetit wünscht Ihnen,
das Team vom Dolce Vita



Suppen und  
Vorspeisen
Tomatencremesuppe /7,00 

Knoblauchrahmsuppe  
mit Krabben /9,00

G,D,B

Bruschetta mit Tomaten,  
Knoblauch, Basilikum, 1 Stück /4,00

A1

Hausgem. Meeresfrüchtesalat /13,00 D, B

Gemischte Antipasti /13,00 G,J,I

Gemüse Antipast /13,00 G

Büffel Mozzarella  
mit Tomaten und fr. Basilikum /14,00

G,J

Aperitiv
Glas Prosecco /4,50 0,1l

Aperolcocktail 
mit Prosecco, Wasser und Aperol /6,50

0,2l

Hugo  
mit Prosecco, Wasser, Holunder-sirup, 
Limette /6,50

0,2l

Campari Soda oder Orange /6,50 2 4cl

Martini bianco oder rosso /6,50 5cl

Salate J

Gemischter Salatteller klein /5,00

Gemischter Salatteller /7,00

Kirschtomaten mit Rucola und Parmesanstreifen /10,00

Tomatensalat mit Thunfisch und Zwiebeln /10,00 

Italia Salat mit Thunfisch, Freiland Ei, Schinken, Käse, Oliven, Zwiebeln, Peperoni, dazu Brot /14,00 3,12,8,G,F

Salat Fantasia mit gebackenen Garnelen,  Chicken Wings, Frühlingsrollen und Dipp, dazu Brot /17,00 D,B

Salat Athen mit gebackenen Calamari, Feta, Oliven /18,00 13,G,A1,D,8

Chef Salat mit gebratener Putenbrust und frischen Champignons, dazu Brot / 17,00 A1

Lachssalat mit gebratenem Lachsfilet und Rosmarinkartoffeln, dazu Brot /18,00 A1,D

Hausgem. Meeresfrüchtesalat  /18,00 D, B

Salat nach Art des Hauses mit Mozzarella, Spargel, Oliven, Paprika, eingelegten Artischocken,  
dazu Brot /15,00

G,13,3, A1

Dazu empfehlen wir Knoblauchbaguette / 3,00 A1,G

Alle Preise in € und incl. Mwst.



GLUTEN
FREI

Pasta A1

Spaghetti Bolognese /12,00 I

Spaghetti Carbonara mit Speck, Freiland Ei und 
Sahne /14,00

C,G

Tortellini Panna mit Schinken,  
Sahnesoße /14,00

3,12,8,C,G,F

Spaghetti mit Meeresfrüchten und  
Garnelen /17,00

D,B

Tagliatelle mit Lachswürfeln mit Babyspinat  
und Mascarpone /17,00

C,G,D

Tagliatelle mit Steinpilzen /17,00 C,G

Gnocchi San Daniele mit Kirschtomaten, Ruco-
la, Parmaschinken, Parmesan /17,00

Penne Arrabiata mit scharfer  
Tomatensoße /12,00

G

Linguine Dolce Vita mit Garnelen, Krabben,  
Knoblauch /17,00

G,D,B

Tris di Pasta 3 versch. Nudeln mit  
versch. Soßen /17,00

C,G,F

Überbackenes
Hausgemachte Lasagne Bolognese /14,00 C,G

Tortellini al Forno mit Schinken  
und Erbsen /14,00

3,12,8,C,G,F

Spaghetti in Folie mit Schinken, Erbsen  
und Freiland Ei /14,00

3,12,8,C,G,F

Rigatoni al Forno mit Schinken und Ei /14,00 3,12,8,C,G,F

Hausgemachte Canelloni mit Ricotta- 
Spinat Füllung /15,00

3,12,8,C

Tris al Forno versch. Pasta mit Bolognese- 
Rahmsoße /15,00

3,12,8,C

Pizza G,A1

Margherita /10,00

Salami /1200 1,2,3,J,I

Funghi mit Champignons /12,00

Prosciutto mit Hinterschinken /12,00 3,12,8,F

Prosciutto e Funghi mit Hinterschinken und 
Champignons /13,00

3,12,8,F

Calabrese mit Salami, Artischocken, Sardellen, 
Kapern und Knoblauch, leicht pikant /14,00

2,3,12,I,J,D

Spinaci mit Spinat und Gorgonzola /14,00

Quatro Formaggi mit 4 versch. 
 Käsesorten /13,00

Salsiccia ital. pikante Salami, Kirschtomaten,  
Mozzarella, Basilikum /14,00

2,3,12,I,J

Siciliana mit Sardellen, Olive, Kapern /12,00 13,D

Toscana mit eingelegtem Gemüse und 
 Knoblauch /14,00

Mafiosa mit Mozzarella, scharfer Peperoni und 
Basilikum /13,00

6

Mimmo mit pikanter ital. Salami und  
Zwiebeln /13,00

1,2,3,I,J

Diavola mit Salami, Paprika, Peperoni /13,00 2,3,12,6,I,J

Speziale mit Salami, Hinterschinken,  
Champignons  /13,00

2,3,12,8,I,J,F

Quatro Stagioni mit Hinterschinken,  
Artischocken, Champignons, Spinat /13,00

3,12,8,F

Vulcano mit Salami und scharfer  
Peperoni /13,00

2,3,12,6,I,J

Balkan mit Rindersalami, Zwiebeln,  
Knoblauch, Champignons /14,00

2,3,12,I,J

Calzone mit Hinterschinken und Bolognese  
gefüllt /14,00

3,12,8,I,F

Tonno mit Thunfisch und Zwiebeln /14,00 D

Hawaii mit Hinterschinken und Ananas /13,00 3,12,8,F

Capricciosa mit Salami, Hinterschinken,  
Peperoni Zwiebeln, Artischocken,  
Champignons, Oliven /15,00

2,3,12,8,I,J,F

Pugliese mit Hinterschinken, Champignons,  
Oliven, ital. pikanter Salami, Artischocken/15,00

3,12,8,13,I,J,F,2

Mare mit Meeresfrüchten, Scampi,  
Knoblauch /15,00

D,B

Neptuno mit Scampi, Krabben, Spinat,  
Knoblauch  /16,00

D,B

Bianca mit 4 Käsesorten, Rucola, ohne  
Tomatensoße /14,00

San Daniele mit Mozzarella, Parmaschinken, 
Parmesan /16,00

G

   Gerne machen wir Ihre Pizza mit  
   einem glutenfreien Boden. 
   Dafür  berechnen wir /+3,00



Dolci e Gelati
Panna Cotta auf Vanillespiegel, Waldfrüchte /7,00 G

Affocato Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis /4,00 11,C,G

Hausgemachtes Tiramisu /6,00 11,G,A1

Schokosoufflé mit Mascarponedipp und Eis /9,00 G,A1,C,H

Heißer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne /8,00 G,A1,C

Lust auf Eis?
Fragen Sie nach unserer Eiskarte!

Wir bieten ihnen das Eissortiment der Eisdiele Isny mit den feinen 
Eisspezialitäten der Allgäuer Eismanufaktur Soravia aus Isny.

Fischgerichte D,J

Calamarituben gegrillt, dazu Beilagen und Salat /24,00

Fischfilet in Weinsoße, dazu Beilagen und Salat /25,00 G,A1

Calamari und Garnelen vom Grill, dazu Beilagen und Salat /32,00 B

Fleischgerichte 
J

Putensteak Champignonrahm mit Beilagen und Salat /22,00 G

Spare Ribs mit Kartoffelecken und Salat /22,00

Saltimbocca alla Romana vom Kalbsrücken mit Beilagen und Salat /28,00 G,A1

Scaloppine alla Siciliana, Kalbslendchen mit Oliven, Sardellen, Kapern, Knoblauch, Tomaten,  
leicht pikant, dazu Spaghetti und Salat /28,00

A1,D

Rindersteak vom Angusrind gegrillt mit Kräuterbutter, mit Pommes und Salat /28,00 G

Rindersteak vom Angusrind gegrillt in Pfefferrahmsoße mit Pommes und Salat /29,00 G

Gemischter Grillteller mit Kräuterbutter, Pommes und Salat /27,00 G

Alle Preise in € und incl. Mwst.



Heisses
Tasse Kaffee /2,70 11

Espresso /2,50 11

Doppelter Espresso /3,70 11

Cappuccino /3,70 11,G

Latte Macchiato /3,70 11,G

Schokolade mit Sahne /3,40 G

Weißwein 0,25l

Emilia Romagna Frascati
seidig, trocken /6,20

Venetien Pinot Grigio
trocken, fruchtig, elegant /7,20

Emilia Romagna Frizzantino
spritzig, süß /6,20

Venetien Rosé
trocken, frisch /6,20

Schorle weiß /4,20

Rotwein 0,25l

Venetien Bardolino
trocken, mild, aromatisch /6,20

Apulien Primitivo
vollmundig, Waldfruchtnote /7,20

Venetien Merlot
elegant, trocken, weich /6,70

Emilia Romagna Lambrusco 
spritzig, süß, fruchtig /6,20

Schorle rot /4,20

Spirituosen 2cl

Ramazzotti /3,00 30%

Sambuca /3,00 40%

Marsala /3,00 15%

Williams /3,00 40%

Fernet Branca /3,00 40%

Averna /3,00 32%

Grappa /3,00 40%

Grappa Prosecco  
„Andrea da Ponte“ /4,00

42%

Grappa Riserva Sibona  
gereift im Whiskyfass /5,00

44%

Grappa Riserva Sibona  
gereift im Portweinfass /5,00

44%

Grappa Riserva „Berta“  
Tre Soli Tre di Nebbiolo /8,00

43%

Alkoholfreie 
Getränke

0,2l 0,4l

Tafelwasser 2,70 3,70 

Zitronenlimo 3,20 4,20 

Cola 3,20 4,20 2,11

Fanta 3,20 4,20 2

Spezi 3,20 4,20 2,11

Saftschorle 3,20 4,20 

Apfelsaft 3,20 4,20 

Traubensaft 3,20 4,20 

Maracujasaft 3,20 4,20 

Orangensaft 3,00 4,20 

Bitter Lemon 3,20 4,20 10

Jugendgetränk 0,5l 3,70 

San Pellegrino 0,7l 5,70 

San Pellegrino still 0,7l 5,70 

Biere 0,3l 0,5l A3

Stolz Bier vom Fass 3,70 4,20 

Härle Hefeweizen 3,70 4,70 

Weizen alkoholfrei 4,70 

Stolz Kristallweizen 4,70 

Härle dunkler Weizen 4,70 

Härle Pils vom Fass 3,70 

Radler 3,70 4,20 

Cola Weizen 3,70 4,70 2,11

Becks alkoholfrei 3,70 

Alle Preise in € und incl. Mwst.



  dw

Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsstoff
2 mit Farbstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Süßungsmittel Saccharin
5 mit Süßungsmittel Cyclamat
6 mit Süßungsmittel Aspartam,
enth. Phenylalaninquellen
7 mit Süßungsmittel Acesulfam
8 mit Phosphat
9 geschwefelt
10 chininhaltig
11 koffeinhaltig
12 mit Geschmacksverstärkern
13 geschwärzt
14 gewachst
15 gentechnisch verändert

Allergene
A. glutenhaltiges Getreide,  
namentlich zu nennen:
A1-Weizen (wie Dinkel und 
Khorasan Weizen), A2-Roggen, 
A3-Gerste,  
A4-Hafer oder Hybridstämme 
davon
B. Krebstiere
C. Eier
D. Fische
E. Erdnüsse
F. Sojabohnen
G. Milch (einschließlich  
Laktose)
H. Schalenfrüchte, namentlich 
zu nennen:
H1-Mandeln, H2-Haselnüsse, 
H3-Walnüsse, H4-Cashew,
H5-Pecannüsse, H6-Paranüsse,
H7-Pistazien, H8-Macadamia
H9-Queenslandnüsse
I. Sellerie
J. Senf
K. Sesamsamen
L. Schwefeldioxid und Sulphite
(ab 10 Milligramm
pro Kilogramm oder Liter)
M. Lupinen
N. Weichtiere

Wir bieten Ihnen  
unseren Service für  
Ihre Veranstaltung
Firmenfeier, Geburtstage  
und Jubiläen 
Gerne richten wir Ihre geschlossene Veranstaltung in  

unseren Räumen aus und unterbreiten Ihnen hierfür 

ein Komplettangebot mit Menüvorschlag. 

Catering
Von der Firmenfeier bis zur Hochzeit: bei Feierlich-

keiten und Events verwöhnen wir Sie kulinarisch mit 

unserem Catering-Service direkt vor Ort und unter-

stützen Sie auch in der  Organisation!  

Sprechen Sie uns einfach an – gerne erstellen wir  

Ihnen ein individuelles Angebot.  

Heimservice
Alle Speisen können auch über unseren Lieferservice  

bestellt werden. Das Sortiment entnehmen Sie  

bitte unserer Lieferkarte.

Lieferservice 
07562/56703

Gestaltung: m-art-medien.de • ©2024 K
ar

te
: 0

5.
01

.2
02

4

Webseite V-Card

InstagramFacebook



Dolce Vita Gastro GmbH
Espantorstr. 9

88316 Isny im Allgäu
Email: info@dolce-vita-isny.de

Telefon: 07562-56703

www.dolce-vita-isny.de
facebook.com/dolcevitaisny 

instagram.com/dolcevitaisny K
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